Pan de masa madre de Biga Panaderia 1.8€/pax

Croquetas de puerro y champifién 6€

Ensaladilla de papa aplastd y brécoli 10€
Verduras crujientes y mayo de hierbas 13€
Ensalada de pochas 18€
Piparras D.O. Navarra fritas 14€
Mollete de setas 15€
Sandonito 15€
Sopa de ftomate 12€
Espdarragos de Navarra y su pilpil 20€
Cous cous de la casa 22€

Agradecemos que nos indiquen alergias e intolerancias.
Precios IVA incluido.



Vino blanco 5.5€

Experiéncia - Parellada - Succés Vinicola

Rapagén - Pedro Ximénez - Samuel Parraga

Vino tinto 5.5€

Vifia Ilusién — Tempranillo y Graciano - Vifia ilusion

Les Forques - Cabernet Sauvignon, Mandé y Sumoll - Ramon Jané

Orange 6.5€
(Vino blanco con maceracion)

Orange - Tardana - Bodega Cueva

Rosado 5.5€
Patxanga - Trepat — Succeés Vinicola

Ancestral 6.5€
Tinc Set — Xarel-lo y Perellada - Ramon Jané

Bebidas

Cruzcampo Barril 2.2€
Estrella Galicia 3.2€
Heineken 0,0 3.2€
Fritz Kola 3.5€
Kombucha 4€
Zumos 3€
Agua 2.5€

Agua gas 2.5€



Sourdough bread from Biga Panaderia
Leek and mushroom croquettes
Smashed potatoes and broccoli salad
Crispy salad with herbs mayo

Pochas beans salad

Fried “piparras” D.O. Navarra

Mollete with mushrooms

Sandonito

Tomato soup

White asparagus, it emulsion and kombu

Cous cous signatfure

1.8€/pax
6€

10€

13€

18€

14€

15€

15€

12€

20€

22€

Please let us know of any allergies or intolerances.

Prices include VAT.



White wine 5.5€

Experiéncia - Parellada - Succés Vinicola

Rapagén - Pedro Ximénez - Samuel Parraga

Red wine 5.5€

Vifia Ilusion — Tempranillo y Graciano - Vifa ilusion

Les Forques - Cabernet Sauvignon, Mandé y Sumoll - Ramon Jané

Orange 6.5€
(White wine with maceration)
Orange - Tardana - Bodega Cueva

Rosée 5.5€
Patxanga - Trepat — Succeés Vinicola
Sparkling 6.5€

Tinc Set — Xarel-lo y Perellada - Ramon Jané

Other drinks
Cruzcampo Draft 2.2€

Estrella Galicia 3.2€
Heineken 0,0 3.2€
Gluten free 3.2€
Fritz Kola 3.5€
Kombucha 4€

Juices 3€

Water 2.5€

Sparkling water 2.5€



